
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～デリバリー給食
きゅうしょく

が学校に届く
と ど   

まで～ 

デリバリー給 食
きゅうしょく

が学校
がっこう

に届く
と ど  

までの流れ
な が  

を紹介
しょうかい

します。 

各業者
かくぎょうしゃ

から仕入れた
し い    

食材
しょくざい

はまず検品室
けんぴんしつ

に運ばれます
は こ      

。 

ここで、温度
お ん ど

や品質
ひんしつ

に問題
もんだい

がないか、異物
い ぶ つ

は混入
こんにゅう

し 

ていないか等
など

を確認
かくにん

・記録
き ろ く

をしています。 

亀山市
か め や ま し

では「亀山市
か め や ま し

中学校
ちゅうがっこう

給食
きゅうしょく

物資
ぶ っ し

選定
せんてい

基準
きじゅん

」を設け
も う  

、

安全
あんぜん

安心
あんしん

な食材
しょくざい

の確保
か く ほ

に努めて
つ と    

います。 

調理室
ちょうりしつ

では、大量
たいりょう

調理
ちょうり

に対応
たいおう

した専用
せんよう

の調理
ちょうり

器具
き ぐ

を使い
つ か  

、調理
ちょうり

を行って
おこな    

います。

また、「学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

衛生
えいせい

管理
か ん り

基準
きじゅん

」に

基づき
もと    

、調理中
ちょうりちゅう

の温度
お ん ど

を計測
けいそく

・記録
き ろ く

し、

確実
かくじつ

に加熱
か ね つ

処理
し ょ り

が行われて
おこな     

いることを

確認
かくにん

し、食 中 毒
しょくちゅうどく

の防止
ぼ う し

に努めて
つと    

います。 

盛り付け
も  つ  

は、衛生
えいせい

レベルの一番
いちばん

高い
た か  

部屋
へ や

で行って
お こ な   

います。調理員
ちょうりいん

は専用
せんよう

の白衣
は く い

と

帽子
ぼ う し

、手袋
てぶくろ

、マスクを着用
ちゃくよう

し、盛り付け
も  つ  

作業中
さぎょうちゅう

に異物
い ぶ つ

等
とう

が混入
こんにゅう

することのないよう

に、作業
さぎょう

を行って
お こ な   

います。 

 盛り付け
も  つ  

されたランチ

ボックスは金属
きんぞく

探知機
た ん ち き

を

通って
と お    

から保温
ほ お ん

カートに

運ばれます
は こ       

。 

保温
ほ お ん

カートに入れられた
い    

 

ランチボックスは配送
はいそう

専用
せんよう

の

トラックに乗せられて
の    

各校
かくこう

へ

運ばれます
は こ      

。 

保温
ほ お ん

カ ー ト に 入れて
い   

届けられた
とど       

デ リ バ リ ー

給 食
きゅうしょく

は、各校
かくこう

の配膳室
はいぜんしつ

で

仕訳けられ
し わ    

、各クラス
かく      

へ

運ばれます
はこ       

。 


